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“PROTOCOLO EXTRACCION DE MUESTRAS DE FRUTA FRESCA PARA ANALISIS
MICROBIOLOGICO”

Fruta fresca:

- Recoger la muestra e introducir en una bolsa estéril, si no cuenta con guantes estériles
utilizar una bolsa estéril por el reverso para coger la muestra.

- Sellar la bolsa y rotular con la clave, lugar y fecha de muestreo.
- Colocar la muestra en la maleta térmica con refrigerante.
- Verificar que la cantidad minima de muestra tomada sea de aproximadamente 200 gramos.

Los geles pack se deben enviar congelados en el momento de enviar las muestras
para asegurar la refrigeracion de éstas.

En el caso de muestras frescas latemperatura de transporte de las muestras debe
ser £4°C,y no deben superar las 20 horas desde latoma de muestray el analisis.

Cualquier consulta contactarse con:
servicioalcliente@analab.cl
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